
BENVENUTO
WELCOME

Scorri per vedere il menù e la carta vini.



www.lalocandasiago.com

ASPORTO/take away
I piatti sono disponibili anche da asporto e a domicilio, previa prenotazione entro le 10:00. 
The menu is also available to take away. Order is required before 10 am.

MENU

* NOTA: In assenza di reperimento del prodotto fresco, alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o provenienti da congelazione. 
Per allergie e/o intolleranze, contattare lo staff per ogni eventuale necessità o chiarimento.
* PLEASE NOTE: If the fresh product is not available it may be frozen. Please inform us of any allergies or dietary restrictions should 
you need any further information.

ANTIPASTI / starterS

TAgLIERE di affettati e formaggi dell’alto-
piano con focaccina al lardo (per 2 persone) 
Selection of local cheese and cold cuts with lard 
focaccia (for 2)

€ 15

TORTINO di pasta sfoglia al ragù di lepre  
e fonduta di asiago
Pie with hare ragu and Asiago cheese fondue

€ 9

SALMONE affumicato, ricotta fresca  
dei pennar e aneto
Smoked salmon, local Ricotta cheese, dill

€ 11

PRIMI / FIRST COURSE

PAPPARdELLE fatte in casa al ragù di lepre
Homemade pappardelle with hare ragu

€ 9

CANNELLONI ripieni al radicchio, morlacco, 
ricotta e tartufo nero
Baked cannelloni stuffed with radicchio, Morlacco 
cheese, Ricotta cheese and black truffle

€ 10

RAVIOLOTTI al pecorino, pinoli e pancetta
Tortello with Pecorino cheese, pine nuts and bacon

€ 10

MACChERONCINI mantecati allo speck  
e carciofi
Maccheroncini pasta with speck and artichokes

€ 9

PASTA E fAgIOLI alla veneta
Traditional Italian soup with beans

€ 8

SECONdI / SECOND COURSE

TERRINA LA LOCANdA (polentina morbida, 
asiago fuso, funghi* e salsiccia)
La Locanda pot with cornmeal mush, melted Asiago 
cheese, mushrooms* and sausage

€ 12

fILETTO di angus irlandese, patate al forno 
e radicchio
Irish Angus tenderloin with baked potatoes  
and radicchio

€ 24

COTEChINO con polenta, crauti e cren
Cotechino (Italian pork dish) with cornmeal mush, 
sauerkraut and horseradish

€ 11

TACChINELLA ripiena al radicchio  
con patate al forno e spinaci*
Radicchio stuffed turkey with baked potatoes 
and spinach*

€ 14

gULASCh di manzo e polentina
Beef goulash with cornmeal mush

€ 12

SPECIALE BAMBINI / JUNIOR MEAL

PASTA al pomodoro/ragù (mezza porzione) 
Pasta with tomato sauce/ragu

€ 4

PIATTO ShREk (würstel o cotoletta*  
con patatine fritte*)
Shrek Junior meal (German sausages or chicken 
fried steak* with hot chips*)

€ 8

dESSERT

dOLCI della casa
Homemade desserts € 4/5

COPERTO / SERVICE FEE € 2



VINI SfUSI / CASK WINES 1/4 LT 1/2 LT 1 LT

CaberneT SauvIgnOn DeLLe venezIe
Cabernet Sauvignon red wine € 3,00 € 5,50 € 8,50

vInO bIanCO fermO DeLLe venezIe
White wine € 3,00 € 5,50 € 8,50

vInO bIanCO frIzzanTe DeLLe venezIe
Sparkling white wine

€ 3,50 € 6,00 € 9,00

BIRRE IN BOTTIgLIA / BOTTLED BEERS bOTT.

CImbra TrÜbe KeLLer bIOLOgICa nOn fILTraTa
Bassa fermentazione, spiccata bevibilità • 4,8% vol. • 0,33 LT
Low fermentation, organic and unfiltered beer

€ 4,00

bIrra CImbra PILSner 
Bionda artigianale stile pils, bassa fermentazione • 5,2% vol. • 0,50 LT
Low fermentation, blonde craft beer

€ 5,00

fOrST SIXTuS DOPPeLbOCK - rOSSa
Birra doppio malto, sapore caramellato, aroma tostato • 6,5% vol. • 0,33 LT
Double malt beer, caramel flavour

€ 3,50

ACQUA / WATER 0,75 LT

aCqua reCOarO naTuraLe O frIzzanTe
Still or sparkling recoaro water € 2,00
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CARTA VINI / WINE SELECTION



I ROSSI / RED WINES

Polveriera Piovene Porto godi 2018 IgT
Veneto (Cabernet Franc, Cab. Sauvignon, Merlot)

€ 2.5 15

Due Santi zonta 2015 DOC
Veneto (75% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet 
Franc, 10% Merlot)

€ - 35

merlot zonta 2018 DOC
Veneto (100% Merlot)

€ - 20

Carmenere Rosso Più Inama 2016 IGT
Veneto (70% Carmenere, 30% Merlot)

€ 3 20

valpolicella Superiore zenato 2017 DOC
Veneto (Corvina Rondinella Molinara)

€ 3 20

Valpolicella Ripassa Zenato 2016 DOC
Veneto (Corvina Rondinella Molinara)

€ 4.5 28

Amarone Zenato 2013 DOCG
Veneto (Corvina Rondinella Molinara)

€ - 60

San martino vicenza rosso bio masari 
2016 DOC  
Veneto (50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot)

€ 3.5 20

Costa nera veneto masari 2017 IgT
Veneto (Pinot Nero)

€ 3.5 22

valpolicella classico mazzi 2018 DOC
Veneto (Corvina, rondinella, molinara)

€ 3 17

montirosso frizzante bepin Deeto
Veneto (Cabernet e Marzemino)

€ - 17

Cabernet Colterenzio 2017 DOC
Trentino-Alto Adige (100% Cabernet)

€ 3 20

Pinot Nero Elena Walch Alto Adige 2016 
DOC
Trentino-Alto Adige (100% Pinot Nero)

€ - 25

merlot attems Collio 2015 DOC
Friuli (100% Merlot)

€ 3 18

nebbiolo Langhe Parusso 2018 DOC 
Piemonte (Nebbiolo)

€ - 24

Langhe rosso baccanera Lo zoccolaio 
2015 DOC 
Piemonte (Barbera, Merlot, Nebbiolo, Cabernet 
Sauvignon)

€ - 23

barbera d’alba Suculè Lo zoccolaio 2014 
DOC
Piemonte (100% Barbera)

€ - 23

Pinot Nero Re Noir Lo Zoccolaio 2013 DOC
Piemonte (100% Pinot Nero)

€ - 22

barolo Lo zoccolaio 2014 DOCg
Piemonte (100% Nebbiolo)

€ - 40

barolo riserva ravera Lo zoccolaio 2012 
DOCg
Piemonte (100% Nebbiolo)

€ - 45

Chianti riserva nipozzano vecchie viti 
frescobaldi 2015 DOCg
Toscana (Sangiovese)

€ - 35
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LE BOLLICINE / SPARKLING WINES

meTODO CHarmaT

Prosecco extra brut Picchio giallo azienda 
agricola gallina DOCg
Veneto (100% Glera)

€ 3 21

Prosecco brut L’umile azienda agricola 
gallina DOC
Veneto (100% Glera)

€ 2.5 15

Prosecco Superiore extra Dry volpére 
azienda agricola gallina DOCg
Veneto (100% Glera)

€ 2.5 17

meTODO CHamPenOISe

ferrari Perlé Trento DOC
Trentino (100% Chardonnay)

€ - 35

franciacorta brut Satèn marzaghe 2017 
DOCg 
Lombardia (100% Chardonnay)

€ - 40

Champagne brut rèserve Haton Jean-noel 
(35% Pinot Meunier, 35% Pinot Noir, 30% 
Chardonnay)

€ - 50

I dOLCI / DESSERT WINES

Dindarello Maculan Passito 2017 IGT 375ml
Veneto (100% Moscato)

€ - 15

Passito veneto villa minelli IgT 2018 500ml
Veneto (100% Malvasia)

€ 4 23

I rose / ROSE WINES

Pinot grigio ramato attems 2018 IgT
Friuli (100% Pinot Grigio)

€ 3 19

Cirò rosé mabilia Ippolito DOC  
Calabria (100% Gaglioppo)

€ - 15

I ROSSI / RED WINES

morellino di Scansano riserva Pietraregia 
frescobaldi 2015 DOCg
Toscana (Sangiovese, Ciliegiolo, Syrah)

€ - 28

Chianti Castello Banfi 2018 DOCG 
Toscana (Sangiovese)

€ - 15

brunello di montalcino Poggio alle mura 
Banfi 2014 DOCG
Toscana (100% Sangiovese)

€ - 60

montepulciano d’abruzzo biologico Tollo 
2017 DOP 
Abruzzo (100% Montepulciano)

€ - 15

montepulciano d’abruzzo riserva Tollo 
2014 DOP
Abruzzo (100% Montepulciano)

€ - 22

Cagiòlo montepulciano d’abruzzo 
Riserva Tollo 2013 DOP 
Abruzzo (100% Montepulciano)

€ - 30

I BIANChI / white WINES

agnobianco veneto bio masari    2018 IgT
Veneto (60% Riesling, 20% Durella, 
20% Garganega)

€ 3 17

bianco di Custoza bertani 2018 DOC
Veneto (Garganega, Trebbiano, Cortese, Malvasia)

€  2 13

Lugana San benedetto zenato 2018 DOC
Veneto (100% Trebbiano di Lugana)

€ 3 20

Soave Classico Pieropan 2019 DOC
Veneto (85% Garganega, 15% Trebbiano di Soave)

€ 3 20

Soave Superiore Verso Canoso 2016 DOCG
Veneto (80% Garganega, 10% Trebbiano di 
Soave, 10% Manzoni Bianco)

€ - 24

Chardonnay altkirch Colterenzio 2018 DOC
Alto Adige (Chardonnay)

€ - 20

Sauvignon Prail Colterenzio 2018 DOC
Alto Adige (Sauvignon Blanc)

€ 4 25

riesling Harrer Colterenzio 2018 DOC
Alto Adige (100% Riesling)

€ - 28

Pinot bianco valle Isarco 2018 DOC 
Alto Adige (100% Pinot Bianco)

€ 3 19

gewürztraminer valle Isarco 2018 DOC
Alto Adige (100% Traminer aromatico)

€ - 22

vermentino massovivo frescobaldi 2017 IgT
Toscana (100% Vermentino)

€ 3 17

Pecorino Terre di Chieti Tollo 2018 IgP
Abruzzo (100% Pecorino)

€ 3.5 21

ribolla gialla Classic goriska Simcic brDa 
2019 
Slovenia (Ribolla Gialla)

€ 3.5 22

riesling mosella Heymann-Lowenstein    
2018
Germania (100% Riesling)

€ 4.5 28
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gRAZIE
THANK YOU
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