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chef
Giona Chinellato

ITALIAN menu
www.lalocandasiago.com/menu

SERVICE FEE: €2,50

menu

CARBONARA
Rummo rigatoni, local salami, egg yolk, Stravecchio 

cheese and wild pepper €14 

Carbonara with black truffle €21

LASAGNA 
Lasagna with 4 different Asiago cheeses, toasted 

black pepper and Moretta di Gallio smoked cheese 
€13

GNOCCHI
Gnocchi with game ragout, creamed with blueberry 

and cocoa butter and juniper powder  €15

SPAGHETTONE
Spaghetti with local wild garlic, extra virgin olive oil, 

fresh chilli pepper, lime and mullet roe €14

PASTA E FASOI
Venetian-style pasta soup with beans, fresh egg 
pasta and scent of the forest • served warm €11

Roasted mignon Ratte potatoes • €5

Fresh chard sautéed with anchovies, Taggiasca 
olives, garlic and fresh chilli pepper • €6

Marano corn polenta • €4

Salad • €4

COCOTTE
Marano corn polenta, mushrooms 
and Asiago cheese au gratin €15

ROAST BEEF
Roast beef, wild rocket, Asiago Stravecchio flakes, 
homemade mushrooms in oil, mustard and honey 

dressing €18

RABBIT
Rabbit with grapes and Prosecco, 

served with Marano corn polenta €17

RIBS
Iberian pork ribs with homemade barbecue sauce,
mashed potatoes with black garlic and juniper €21

TOMAHAWK
Venison tomahawk with vegetable carbon
smoked with cloche (about 3 hg) €9/hg

PATANEGRA
Patanegra chop aged in blanche beer €17

ENTRECOTE STEAK
Ask the staff about the steaks available today.
Price based on the type of meat and aging.

PASTA
Pasta with tomato or Bolognese sauce 

(half a portion) €5

BURGER 
Beef burger with baked potatoes €10

CHICKEN SAUSAGE 
Chicken sausage with baked potatoes €9

starters

first course

side dish

second course

grilled meat

kids menu

LOCANDA STARTER 
Selection of local cheese and cold cuts 

(for 2 people) €20

TARTARE 
Smoked venison tartare, anchovy sauce, mugo 

mayonnaise and crunchy pine sponge (120 g) €18

TIGER PRAWN  
Raw tiger prawns, fermented Tosella cheese

and porcini powder €15



www.lalocandasiago.com

dessert

wines

Homemade tiramisu
€6

Pear strudel with dark chocolate 
and Pennar ricotta 

€6

Cheese selection
€8

Forest flavours
White chocolate mousse, 

stone pine and dark chocolate
€9

Passito di Moscato Dulcis 2019 
Cavazza

€4,50 calice

Dindarello 2022 
Maculan • 37,5 cl 

€6 calice • €15 bottiglia

Passito di Malvasia 2020 
Villa Minelli • 50 cl

€25

Recioto di Soave Bio Tre Colli 2019 
Cornelia Tessari • 50 cl 

€33

Liquors
€3,50

liquors

spirits

cognac

rum

whisky

FRATELLI BRUNELLO (Montegalda • VI)

Fresca aromatica €4

Bianca secca Veneta €4,50

Bianca aromatica monovitigno Moscato €4,50

Scura riserva invecchiata 3 anni €5,50

Bianca Fior d’Arancio €5,50

Bianca Amarone della Valpolicella €5,50

CAPOVILLA (Rosà • VI)

Distillato di frutta all’albicocca €12

Grappa Tabacco €12

's MANTOVANI 1824 (Rovigo)

DoppioSpirito (75% grappa invecchiata, 25% rum Caribe) €7

Amaro €4

Liquirizia €4

Grappa Miele di Tiglio €4,50

Grappa Fior di Camomilla €4,50

Cognac alle pere Francois Peyrot €7

Cognac al caffè Francois Peyrot €7

Kraken (Caraibi) €6

Don Papa (Filippine) €8

Zacapa 23 (Guatemala) €9

Irish Mist al miele (Irlanda) €5

Caol Ila 12 (Scozia) €8

Oban 14 (Scozia) €8

Tenjaku (Giappone) €8



drinks
DRAFT WINES 1/4 lt. 1/2 lt. 1 lt.

Cabernet Sauvignon Delle Venezie €4,50 €7,00 €10,00

Vino bianco fermo Delle Venezie €4,50 €7,00 €10,00

Vino bianco frizzante Delle Venezie €5,00 €7,50 €10,50

BOTTLED BEERS bottle

Fürstenberg Premium Pilsener • Pils • 4,8% vol. • 33 cl €4,50

Brouwerij’t IJ Natte • Dubbel Bio • 6,5% vol. • 33 cl €6,00

Brouwerij’t IJ IPA • Indian Pale Ale • 6,5% vol. • 33 cl €6,00

Cimbra Trübe • Keller Bio • 4,8% vol. • 33 cl €4,50

WATER bottle

Still or sparkling San Benedetto water • 65 cl €2,50



wine list

VENETO

Prosecco Extra Dry Volpère Azienda 
Agricola Sergio Gallina DOCG 
(Glera)

€ 20

Prosecco Brut Azienda Agricola Sergio 
Gallina DOCG
(Glera)

€ 20

Prosecco Rosé Azienda Agricola Sergio Gallina
(Glera, Pinot Nero) € 22

Lessini Durello Metodo Classico Brut 36 mesi 
Gianni Tessari DOC
(Durella)

€ 30

LOMBARDIA

Franciacorta Extra Brut Camossi DOCG
(Chardonnay, Pinot Nero) € 38

Metodo Classico Oltrepò Pavese 2015 
Quaquarini DOCG
(Pinot Nero)

€ 38

TRENTINO-ALTO ADIGE

Trentodoc Riserva Piancastello Endrizzi DOC
(Chardonnay, Pinot Nero) € 38

Trentodoc Riserva Rosé Piancastello Endrizzi 
DOC
(Pinot Nero, Chardonnay)

€ 40

Trento Perlé Ferrari DOC
(Chardonnay) € 50

ABRUZZO

Hedòs Cerasuolo d’Abruzzo 2021 Tollo DOP
(Montepulciano) € 22

FRANCIA

Champagne Signature Blanc de Noir Brut Hu-
guenot Tassin – Côte des Bar
(Pinot Nero)

€ 70

Champagne Invitation Brut Huré Frères – Mon-
tagne de Reims
(Pinot Meunier, Pinot Nero, Chardonnay)

€ 75

Champagne Fleur de l’Europe Brut Nature 
Fleury – Côte des Bar
(Pinot Nero, Chardonnay)

€ 80

Champagne Rosé Emerik Brut Lucien 
Lemaire – Vallée de la Marne
(Pinot Meunier)

€ 80

Champagne Reliance Brut Nature Franck Pascal 
– Vallée de la Marne
(Pinot Meunier, Pinot Nero, Chardonnay)

€ 85

Champagne Ora Alba Blanc de Blancs Extra 
Brut Grand Cru J. Vignier – Côte des Blancs
(Chardonnay)

€ 90

sparkling sparkling

rose



VENETO

Agnobianco Bio 2021 Masari IGT
(Riesling, Durella, Garganega) € 22

Lugana 2022 Baretta DOC
(Trebbiano di Lugana) € 25

Soave Classico 2022 Pieropan DOC
(Garganega, Trebbiano di Soave) € 25

FRIULI VENEZIA GIULIA

Ribolla Gialla 2022 Vigna Lenuzza DOC
(Ribolla Gialla) € 25

Doi Raps 2020 Russolo IGT
(Pinot Grigio, Pinot Bianco, Sauvignon) € 25

TRENTINO-ALTO ADIGE

Gewürztraminer 2022 Valle Isarco DOC
(Traminer aromatico) € 25

PIEMONTE

Derthona 2021 Vigneti Massa IGT
(Timorasso) € 35

Derthona Montecitorio 2020 Vigneti Massa IGT
(Timorasso) € 65

MARCHE

Verdicchio dei Castelli di Jesi Tralivio 2021 Sarta-
relli DOC
(Verdicchio)

€ 25

ABRUZZO

Pecorino Terre di Chieti 2022 Tollo IGP
(Pecorino) € 25

CAMPANIA

Fiano di Avellino 2020 Guido Marsella DOCG
(Fiano) € 35

FRANCIA

Bourgogne Blanc Bio Vieilles Vignes 2021 Do-
maine Tripoz – Charnay Les Macon
(Chardonnay)

€ 35

Bourgogne Blanc Cuvée Saint Vincent 2018  
Vincent Girardin – Meursault
(Chardonnay)

€ 40

Confluent 2021 Famille Lieubeau – Loira
(Melon de Bourgogne) € 35

Pouilly Fumé Les Duchesses 2020 Laporte – 
Loira
(Sauvignon Blanc)

€ 40

La Vigne en Rose 2020 Vignoble du Rêveur – 
Alsazia
(Gewurztraminer)

€ 35

GERMANIA

Riesling Mosella 2018 Heymann-Löwenstein
(Riesling) € 35

NUOVA ZELANDA

Sauvignon Blanc 2020 Clark Estate
(Sauvignon Blanc) € 35

whitewhite



red red

VENETO

Valpolicella Classico Bio 2021 Montenigo DOC 
(Corvina, Rondinella) € 22

Valpolicella Classico Superiore Sanperetto 2020 
Mazzi DOC
(Corvina, Rondinella, Molinara)

€ 28

Valpolicella Superiore 2017 Roccolo Grassi DOC
(Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina) € 40

Valpolicella Superiore Ripassa 2019 Zenato 
DOC
(Corvina, Rondinella, Molinara)

€ 35

Amarone Classico Bio 2018 Montenigo DOCG
(Corvina, Rondinella) € 55

Amarone Classico Bio 2017 Montenigo DOCG
(Corvina, Rondinella) € 60

Amarone Classico 2017 Zenato DOCG
(Corvina, Rondinella, Molinara) € 70

Amarone Classico 2016 Roccolo Grassi DOCG
(Corvina, Rondinella, Corvinone, Croatina) € 100

Amarone 2011 Le Guaite di Noemi DOC 
(Corvina, Rondinella, Corvinone) € 125

Amarone Classico Mazzano 2013 Masi DOCG
(Corvina, Molinara, Rondinella) € 170

VENETO

Carmenere Più 2020 Inama IGT
(Carmenere, Merlot) € 25

Rosso Verona Osar 2015 Masi IGT
(Oseleta) € 85

Merlot 2021 Zonta DOC
(Merlot) € 25

Merlot 2016 Ongaresca IGT
(Merlot) € 35

Merlot Casara Roveri 2019 Dal Maso DOC 
(Merlot) € 40

Merlot Casara Roveri 2016 Dal Maso DOC 
(Merlot) € 50

Cabernet Cicogna 2018 Cavazza DOC
(Cabernet Sauvignon) € 35

Cabernet Cicogna 2016 Cavazza DOC
(Cabernet Sauvignon) € 45

Due Santi 2019 Zonta DOC
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot) € 42

San Martino Bio 2019 Masari DOC  
(Cabernet Sauvignon, Merlot) € 25

Costa Nera Bio 2020 Masari IGT
(Pinot Nero) € 28

Tai Rosso Ciò Bacaro 2019 Pialli DOC
(Tai Rosso) € 35

friuli venezia giulia

Refosco Dal Peduncolo Rosso 2018 Russolo IGT
(Refosco) € 28

MINI BOTTLE 0,375 L

Valpolicella Classico Bonacosta 2021 Masi DOC
(Corvina, Rondinella, Molinara) € 12

Valpolicella Ripasso 2020 Bertani DOC
(Corvina, Merlot, Rondinella) € 16

Brentino 2020 Maculan IGT
(Merlot, Cabernet Sauvignon) € 12



PIEMONTE

Freisa Superiore Casot Bio 2018 Ca’ Del Prete 
DOC
(Freisa)

€ 28

Barbera d’Alba Suculé 2019 Lo Zoccolaio DOC
(Barbera) € 25

Langhe Baccanera 2019 Lo Zoccolaio DOC 
(Nebbiolo, Barbera, Merlot, Cabernet Sauvignon) € 25

Langhe Nebbiolo Garombello 2021  
Marziano Abbona DOC
(Nebbiolo)

€ 28

Nebbiolo 2020 Parusso DOC 
(Nebbiolo) € 35

Barbaresco 2019 Marziano Abbona DOCG
(Nebbiolo) € 55

Barolo 2017 Lo Zoccolaio DOCG
(Nebbiolo) € 50

Barolo 2019 Marziano Abbona DOCG
(Nebbiolo) € 55

Barolo Rocchettevino 2016 Ciabot Berton 
DOCG
(Nebbiolo)

€ 65

Barolo Pressenda 2016 Marziano Abbona 
DOCG
(Nebbiolo)

€ 75

ABRUZZO

Montepulciano Riserva 2018 Tollo DOP
(Montepulciano) € 25

Montepulciano Riserva 2017 Tollo DOP
(Montepulciano) € 28

Montepulciano Riserva Cagiòlo 2018 Tollo DOP
(Montepulciano) € 35

Montepulciano Riserva Cagiòlo 2016 Tollo DOP
(Montepulciano) € 50

TOSCANA

Morellino di Scansano 2022 I Cavallini DOCG
(Sangiovese, Alicante) € 22

Chianti Rocchetto 2021 Ridolfi DOCG
(Sangiovese, Merlot, Canaiolo) € 22

Chianti Classico Riserva 2019 I Fabbri
(Sangiovese) € 50

Rosso di Montalcino Bio 2020 La Rasina DOC
(Sangiovese) € 30

Brunello di Montalcino Bio 2017 La Rasina 
DOCG
(Sangiovese)

€ 65

Brunello di Montalcino Persante 2017 
La Rasina DOCG
(Sangiovese)

€ 90

Sodi di San Niccolò 2016 Castellare 
di Castellina IGT
(Sangiovese, Malvasia Nera)

€ 140

Guado al Tasso 2019 Antinori DOC
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 
Petit Verdot)

€ 190

Tignanello 2016 Antinori IGT
(Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc) € 220

LOMBARDIA

Pinot Nero Oltrepò Pavese 2021 Ca’ di Frara 
DOP
(Pinot Nero)

€ 25

Nettare Rosso di Valtellina 2021 Scerscé DOC
(Chiavennasca) € 28

Sforzato di Valtellina Infinito 2018 Scerscé 
DOCG
(Chiavennasca)

€ 65

red red



TRENTINO-ALTO ADIGE

Teroldego Rotaliano 2022 Marco Donati DOC
(Teroldego) € 22

Lagrein 2021 Valle Isarco DOC
(Lagrein) € 25

Pinot Nero 2022 Elena Walch DOC
(Pinot Nero) € 30

Merlot Riserva Nussbaum 2018 Klosterhof DOC 
(Merlot) € 55

LIGURIA

Niccolò V 2018 Lunae Paolo Bosoni DOC
(Sangiovese, Merlot, Pollera Nera) € 28

FRANCIA

Côté Mer Collioure Rouge 2020 Domaine 
de la Rectorie – Languedoc
(Syrah, Grenache, Carignan)

€ 35

Bourgogne Pinot Noir Balancin 2021 
Domaine de Thalie – Bray
(Pinot Nero)

€ 40

Bourgogne Pinot Noir 2020 David Duband – 
Chevannes 
(Pinot Nero)

€ 50

Sancerre Rouge Terres Blanches 2019 
Domaine Thomas – Verdigny
(Pinot Nero)

€ 60

Volnay Premier Cru Les Santenots 2017 Vincent 
Girardin – Meursault
(Pinot Nero)

€ 130

Château Moulin de Gueyraude 2014 
Thienpont – Saint Cibard 
(Merlot, Cabernet)

€ 40

Ste. Gemme Landot Haut-Medoc 2018 
Château Caronne – Saint-Laurent-Médoc
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot)

€ 70

Les Collines de L’IF Saint-Emilion 2017 Thien-
pont – Saint-Emilion
(Merlot, Cabernet Franc)

€ 120

SPAGNA

Tempranillo 2020 Luna Lunera – Albacete
(Tempranillo, Syrah) € 25

SUDAFRICA

Pinot Nero 2020 Vigna Lenuzza 
(Pinot Nero) € 60

ARGENTINA

Clos de los Siete 2019 – Mendoza
(Malbec, Merlot, Cabernet, Syrah) € 40

red red



THANK YOU

www.lalocandasiago.com


