
BENVENUTO
WELCOME

Scorri per vedere il menù e la carta vini.



ANTIPASTI starterS

TAglIErE di affettati e formaggi dell’altopiano 
con focaccina al lardo (per 2 persone) 
Selection of local cheese and cold cuts with lard 
focaccia (for 2 people)

€ 15

rOAST BEEf su insalatina di cavolo e cipolla 
caramellata

Roast beef with cabbage salad and candied onion
€ 9

fAgOTTINO di pasta fillo ripieno al radicchio 
e ricotta su crema di zucca e melograno

Radicchio and Ricotta phyllo pie served on pumpkin 
and pomegranate cream

€ 10

PrIMI FIRST COURSE

PAPPArdEllE fatte in casa al ragù 
di cinghiale

Homemade Pappardelle with wild boar ragout
€ 10

fIOcchI ripieni alle pere, spadellati con 
gorgonzola e pancetta

Pear stuffed tortello served with Gorgonzola 
and bacon

€ 9

cANNEllONI ripieni al radicchio, ricotta, 
morlacco e tartufo nero* 
Baked Cannelloni stuffed with radicchio, Ricotta, 
Morlacco cheese and black truffle*

€ 11

PAcchErI fatti in casa alla ‘nduja, pomodoro 
e aglio nero

Homemade Paccheri with ‘Nduja, tomato 
and black garlic

€ 9

VEllUTATA di cavolo viola e mousse 
di caprino

Creamy purple cabbage soup with goat cheese 
mousse

€ 8,5

SEcONdI SECOND COURSE

gUANcETTE di maiale al marsala  
con polentina e verdura cotta*
Marsala braised pork cheeks with polenta and pan 
leafy greens*

€ 13 

BrAcIOlINE di cervo alla griglia con patate 
al forno e radicchio precoce 
Grilled venison chops with baked potatoes 
and radicchio

€ 18

gUlASch di manzo e polentina morbida

Beef goulasch with polenta 
€ 12

cOScIA dI POllO al bacon con salsa 
di peperoni e patate al forno 
Bacon chicken thigh with pepper sauce and baked 
potatoes

€ 13

fOrMAggIO AllA PIASTrA, polentina 
e funghi misti*
Grilled cheese with polenta and mixed mushrooms*

€ 12

SPEcIAlE BAMBINI KIDS MENU

PASTA al pomodoro/ragù (mezza porzione)
Pasta with tomato or Bolognese sauce (half a portion)

€ 4

ShrEk (würstel o cotoletta e patatine fritte*)
Shrek (German sausage or breaded chicken steak 
with French fries*)

€ 8

dOlcI fATTI IN cASA HOMEMADE DESSERT

STrUdEl di mele

Apple strudel € 4

SEMIfrEddO al croccantino

Crunchy Semifreddo € 5

TIrAMISU
Tiramisu € 4

www.lalocandasiago.comMENU

ASPOrTO/TAkE AwAy: i piatti sono disponibili anche da asporto, previa prenotazione. 
The menu is also available to take away. Order is required.

* NOTA: In assenza di reperimento del prodotto fresco, alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o provenienti da congelazione. Per allergie e/o intol-
leranze, contattare lo staff per ogni eventuale necessità o chiarimento. * PlEASE NOTE: If the fresh product is not available it may be frozen. Please 
inform us of any allergies or dietary restrictions should you need any further information.

cOPErTO/service fee: € 2



VINI SfUSI / DRAFT WINES 1/4 LT 1/2 LT 1 LT

CaberneT Sauvignon DeLLe venezie
Cabernet Sauvignon red wine € 3,00 € 5,50 € 8,50

vino bianCo fermo DeLLe venezie
White wine € 3,00 € 5,50 € 8,50

vino bianCo frizzanTe DeLLe venezie
Sparkling white wine

€ 3,50 € 6,00 € 9,00

BIrrE IN BOTTIglIA / BOTTLED BEERS boTT.

fürSTenberg Premium PiLSener – PiLS
4,8% vol. • 33 cl € 4,00

brouWerij’T ij naTTe – DubbeL bioLogiCa
6,5% vol. • 33 cl € 5,50

brouWerij’T ij iPa – inDian PaLe aLe
6,5% vol. • 33 cl € 5,50

Cimbra Trübe – KeLLer bioLogiCa non fiLTraTa
4,8% vol. • 33 cl € 4,00

AcQUA / WATER 0,75 LT

aCqua reCoaro naTuraLe o frizzanTe
Still or sparkling recoaro water € 2,00

www.lalocandasiago.comdA BErE / drINkS

cArTA VINI / wINE SElEcTION



VINI IN BOTTIglIA / BOTTlEd wINES

I rOSSI / RED WINES

VENETO 

valpolicella classico 2019 mazzi DoC
(Corvina, Rondinella, Molinara) € 18

valpolicella classico superiore 2018 zenato DoC
(Corvina, Rondinella, Molinara) € 22

valpolicella superiore ripassa 2017 zenato DoC
(Corvina, Rondinella, Molinara) € 30

amarone classico 2016 zenato DoCg
(Corvina, Rondinella, Molinara) € 60

Tai rosso Calbin 2020 Pialli DoC
(Tai rosso) € 20

Polveriera bio 2019/2020 Piovene Porto godi igT
(Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot) € 18

Carmenere Più 2018 inama igT
(Carmenere, Merlot) € 22

merlot 2019 zonta DoC
(Merlot) € 22

Due Santi 2017 zonta DoC
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot) € 35

San martino bio 2016 masari DoC  
(Cabernet Sauvignon, Merlot) € 22

Costa nera bio 2019 masari igT
(Pinot Nero) € 25

montirosso frizzante bepin Deeto
(Cabernet, Marzemino) € 18

TrENTINO-AlTO AdIgE

Cabernet 2018/2019 Colterenzio DoC 
(Cabernet) € 20

Pinot nero 2020 elena Walch DoC
(Pinot Nero) € 25

Lagrein 2019 valle isarco DoC
(Lagrein) € 22

frIUlI VENEZIA gIUlIA

refosco Dal Peduncolo rosso 2017 russolo igT
(Refosco) € 22

lOMBArdIA

nettare rosso di valtellina 2019 Scerscé DoC
(Chiavennasca) € 25

I rOSSI / RED WINES

PIEMONTE

nebbiolo 2019 Parusso DoC 
(Nebbiolo) € 25

Langhe baccanera 2018 Lo zoccolaio DoC 
(Nebbiolo, Barbera, Merlot, Cabernet Sauvignon) € 25

barbera d’alba Suculé 2018 Lo zoccolaio DoC
(Barbera) € 25

barolo 2017 Lo zoccolaio DoCg
(Nebbiolo) € 50

TOScANA

Chianti Superiore 2018 Banfi DOCG 
(Sangiovese) € 18

rosso di montalcino bio 2019 La rasina DoC
(Sangiovese) € 28

morellino di Scansano 2020 i Cavallini DoCg
(Sangiovese, Alicante) € 20

Chianti ris. nipozzano vecchie viti 2016  
frescobaldi DoCg
(Sangiovese)

€ 35

brunello di montalcino Poggio alle mura 2012 
Banfi DOCG
(Sangiovese)

€ 75

ABrUZZO

montepulciano d’abruzzo biodinamico 2019 Tollo 
DoP 
(Montepulciano)

€ 18

montepulciano riserva 2016 Tollo DoP
(Montepulciano) € 25

montepulciano riserva Cagiòlo 2015 Tollo DoP
(Montepulciano) € 35

SArdEgNA

Cannonau i fiori 2020 Pala DoC
(Cannonau) € 18

SPAgNA

Tempranillo 2020 Luna Lunera - albacete
(Tempranillo, Syrah) € 25

frANcIA

bordeaux Supérieur 2019 Château jalousie
(Merlot, Cabernet) € 30

bourgogne Pinot noir Cuvée Saint vincent 2018 
vincent girardin - meursault
(Pinot Nero)

€ 38



VINI IN BOTTIglIA / BOTTlEd wINES

I BIANchI / WHITE WINES

VENETO

agnobianco bio 2019 masari igT
(Riesling, Durella, Garganega) € 18

Lugana San benedetto 2020 zenato DoC
(Trebbiano di Lugana) € 20

Soave classico 2020 Pieropan DoC
(Garganega, Trebbiano di Soave) € 22

Soave Terre Lunghe 2020 agostino vicentini DoC
(Garganega, Trebbiano di Soave) € 18

TrENTINO-AlTO AdIgE

Chardonnay altkirch 2019/2020 Colterenzio DoC
(Chardonnay) € 20

Sauvignon Prail 2019/2020 Colterenzio DoC
(Sauvignon Blanc) € 25

riesling Harrer 2018 Colterenzio DoC
(Riesling) € 28

Pinot bianco 2018 valle isarco DoC 
(Pinot Bianco) € 20

gewürztraminer 2020 valle isarco DoC
(Traminer aromatico) € 22

ABrUZZO

Pecorino Terre di Chieti 2019/2020 Tollo igP
(Pecorino) € 22

MArchE

verdicchio dei Castelli di jesi Classico 2020  
Sartarelli DoC
(Verdicchio)

€ 18

frANcIA

Pouilly fumé Les Duchesses 2020 Laporte - Loira
(Sauvignon Blanc) € 38

bourgogne blanc Cuvée Saint vincent 2018  
vincent girardin - meursault
(Chardonnay)

€ 35

SlOVENIA

ribolla gialla goriska 2020 Simcic brDa 
(Ribolla Gialla) € 22

gErMANIA

riesling mosella 2018 Heymann-Lowenstein   
(Riesling) € 28

NUOVA ZElANdA

Sauvignon blanc 2020 Clark estate
(Sauvignon Blanc) € 35

lE BOllIcINE / SPARKLING WINES

VENETO

Prosecco brut L’umile az. agr. Sergio gallina DoC
(Glera) € 15

Prosecco extra Dry volpère az. agr. Sergio gallina 
DoCg 
(Glera)

€ 18

Prosecco extra brut Picchio giallo az. agr. Sergio 
gallina DoCg 
(Glera)

€ 21

Durello Charmat Calesio Dalle ore 
(Durella) € 20

lOMBArdIA

franciacorta Dosaggio zero Camossi DoCg
(Chardonnay, Pinot Nero) € 35

Metodo classico Oltrepò Pavese 2013 Quaquarini 
DoCg
(Pinot Nero)

€ 35

TrENTINO-AlTO AdIgE

Trento Perlé ferrari DoC
(Chardonnay) € 40

frANcIA

Cremant di borgogna Domaine de Thalie
(Chardonnay, Pinot Nero) € 35

I dOlcI / DESSERT WINES

VENETO

Dindarello Passito 2020 Maculan IGT 37,5 cl
(Moscato) € 15

Passito veneto 2019 villa minelli igT 50 cl
(Malvasia) € 23

I rOSE / ROSE WINES

cAlABrIA

Cirò mabilia 2020 ippolito DoC  
(Gaglioppo) € 15



grAZIE
THANK YOU

www.lalocandasiago.com


